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BRINDIS QUE SABEN A

(Doristinas 2026
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Qu BEN A

CHRISTMAS 2026

Vive la Wen elggdm_

Musica en directo, Wﬂ%@y mesas que se llenan de
momentos que permanecen para siempre.

Casa Salesas se transforma en ese lugar donde las noches
de &ﬁfm’@se disfrutan de verdad.

Baila, disfruta y despide el aflo como se merece:
rodeado de los tuyos y con la mejor energia

(Pheons

(Bl



24 DE DICIEMBRE DE 2026

MENU
(@Bt

Gptntes

Jamén 100% ibérico de bellota Cinco Jotas
Ensalada King Crab
Tartar de atiin sobre blini y toques citricos

Simer puase

Lomo de rodaballo a la meuniére con alga wakame

@i yase

Jarrete de ternera glaseado con salsa Perigord y cebollitas

Spsthe

Crujiente de cacahuete, bizcocho de avellana,
mousse de chocolate con leche y caramelo

Dulces de Navidad

CHRISTMAS'26



24 DE DICIEMBRE DE 2026

S

ESPUMOSO
%% - CORPINNAT

Celler Kripta Iconic Gran Reserva Brut Nature
Xarel-lo, Macabeo y Parellada

BLANCO
- A.0.C. SANCERRE

Sancerre Domaine Denizot
Sauvignon Blanc

TINTO
- MENDOZA

Clos de los Siete Michel Rolland
Malbec, Merlot, Cabernet Sauvignon, Syrah, Petit Verdot

CHRISTMAS'26



24 DE DICIEMBRE DE 2026

Cena y maridaje
Dulces navidenos

RESERVA TU NOCHEBUENA

nochebuena.madrid@casasalesas.com
(+34) 91 005 48 48

CHRISTMAS'26



31 DE DICIEMBRE DE 2026

@jﬁéz%ﬁ%& e
(oo,

Cecina de wagyu A5

Ostras LaBelle Spéciale N° 2
Tartar de atun sobre carpaccio de aguacate y huevo con caviar

Consome trufado con foie y hojaldritos

s yase

Rodaballo al horno con beurre blanc

Sres puse

Wangus con ratatouille de verduras y setas

Sste

Bizcocho de vainilla con mousse de turron,
almendra tostada y chocolate con leche

Uvas de la suerte
Dulces Ano Nuevo 2027

CHRISTMAS'26



31 DE DICIEMBRE DE 2026

S

ESPUMOSO

W - A.O0.C. CHAMPAGNE

Laurent-Perrier La Cuvée
Chardonnay, Pinot Noir, Meunier

BLANCO
% - D.0.VINOS DE MADRID

Hombre Bala Albillo
Albillo Real

TINTO
/%~ D.0. RIBERA DEL DUERO

PSI
Tempranillo, Garnacha

DULCE
%% D.0. MONTILLA-MORILES

Alvear Moscatel
Moscatel

ESPUMOSO
7% - CORPINNAT

Celler Kripta Ubac 2019
Xarel - lo, Macabeo, Parellada

CHRISTMAS'26



31 DE DICIEMBRE DE 2026

Cena y maridaje
Uvas y cotillon
Recena

Bikini trufado al estilo Beverly Hills
y churros con chocolate

Barra libre

RESERVA TU NOCHEVIEJA

nochevieja.madrid@casasalesas.com
(+34) 91 005 48 48

CHRISTMAS'26
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CASA SALESAS



